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Steckriben-Cremesuppe

Zubereitung:

Zucker
Honig

Zutaten:

500 g Steckriiben
100 g Butter

1 Zwiebel

100 ml WeiRwein
500 ml Apfelsaft
500 ml Gemiisefond
250 ml Sahne

Salz, Pfeffer

Steckriibe und Zwiebel schéalen, wirfeln und in Butter farblos anschwitzen. WeiRwein hinzugeben und reduzieren lassen.

Fond sowie Apfelsaft hinzugeben, um ein Drittel reduzieren. Sahne hinzugeben. Kdcheln lassen, bis das Gemuse weich ist.
Dann das Ganze purieren, durch ein Sieb passieren und wirzen.
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