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Erdbeermarmelade mit weil3er Schokolade

Zutaten fur circa 5 Gléser:
950 g Erdbeeren

50 g weile Schokolade
500 g Gelierzucker 2:1

Zubereitung:

Erdbeeren putzen und waschen, dann mit dem Stabmixer fein purieren. AnschlieBend die Friichte mit dem Gelierzucker in
einen grofRen Kochtopf geben. Alles zum Kochen bringen und unter standigem
Rihren mindestens drei Minuten sprudelnd kochen lassen. Falls nétig, die Marmeladen mit dem Schauml6ffel abschdumen.

Dann die weifRe Schokolade in kleinen Stlicken kurz unterriihren und die Masse sofort in Glaser flillen. Mit Schraubdeckeln
verschlieBen, umdrehen und etwa finf Minuten auf den Deckeln stehen lassen.

Rezepte: Susanne Westhues, Fotos: Jana Hovelmann

© Verlag E.Holterdorf GmbH & Co. KG


https://www.hierzulande.de
http://www.tcpdf.org

